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,Frisch serviert von (jaumenﬁeunafin“

30. August bis 09. Sqoremﬁer

gemiscﬁter %eifage-Safat

ﬁiscﬁe Blattsalate und ﬁzine Rohkostsalate
angemacﬁt, traditionell mit unserem ‘J—[auscfressing

v

klare Briihe vom Kalb
mit Maréﬁfcﬁcﬁen und buntem Supyengemuse

4

Raﬁmsuy]oe von fm’scﬁen Tﬁﬁ%rﬁngen

Era’ﬁig aﬁgescﬁmecﬁt, serviert mit einer
Sahnehaube und frischer Petersilie

Badischer Wurstsalat

feine Kalbs-Lyoner Streifen

mit einer herzhaften Essig-Ol-Marinade

garniert mit frischen, roten Zwiebelringen,
hauseingelegter Gewiirzgurke, gebratene Kartoffeln

v

ﬂ(nusym’ge geﬁmtene Fleischkiichle

tmc[itione [ [ ﬁaus g emac Ftt

serviert auf cremigem Kohlrabi-Gemiise
in Butter gescﬁwenﬁte EKartoﬁCe[n

‘ﬁ Alle Gerichte werden
L G mit Liebe zubereitet.
ST ‘Wir wiinschen guten Appetit!
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’fag [iate [ [6

friscﬁ und saisonal
cremige Sommer—?ﬁﬁ(erﬁng-ﬂaﬁmsﬁe

4

Mezzalune

gefiillte Teigtaschen,

Fiillung aus Feige und Walniissen

umhiillt von einem zarten ‘J\fudéfteig,

vollendet durch das Schwenken in Salbeibutter,
verleiht der Teigtasche ein grofartiges Aroma

4

Toast »Gourmet*

zarte Schweine-Medaillons

auf Butter-ﬂ'bast, Landschinken, Tbmate,
cremiger Cﬁam}ngnon-iRaﬁm-Sauce,

gmtiniert mit Kiise und einem Schuss Hollandaise,
dazu ein knackiger, kleiner Blattsalat

4

‘Knusym’ges Zanc&nﬁfet im CBierteigmante[

begleitet von feiner Remouladensauce
serviert mit klassischem Kartoffelsalat, Gurkensalat

4

Medaillons vom Scﬁweinefi[et

an cremiger Cﬁam}oignon-ﬂaﬁmsauce
Eeg[eitet von ﬁausgemacﬁten Sya'tzfen

‘ﬁ Alle Gerichte werden
,PK\ mit Liebe zubereitet.

_ Wir wiinschen guten Appetit!




SypeiseRarte
¥
Schnitzel ,,Wiener Art“ Joam’ert

goﬁfﬁmun geﬁmten
mit geﬁmtenen C’Cartcﬁcezfn

‘Knus’perscﬁnitze[ »Gourmet*

aufSen knusprig, innen zart -
gefillt mit Griinlinder Kiise,
serviert auf Bratkartoffeln

.‘Eingemacﬁtes vom Kalb

sanft gegartes Fleisch,
an feiner WeifSwein-Rahm-Sauce,
eine Nuance Zitronen-Sjoritzer,

auf fm’scﬁen T agﬁate[ﬁm

v

zart geﬁocﬁter ‘fafe[syitz vom 'J(Cl[ﬁ

an cremiger Meerrettich-Sauce
serviert mit Sa[zkmtoﬁfe[n, Preiselbeeren
marinierter Roter-Bete-Salat

v

Saue’rg?"aten naCﬁ g’(QUSfrauenth
tagelang eingelegt, butterzart geschmort,

mit reichlich dunkler Scjfe vom ‘US-CBilrgermeistersmcE
und einem lockeren ‘Kam)ﬁ[efﬁndcﬁa(

‘ﬁ Alle Gerichte werden
SRS mit Liebe zubereitet.
i ‘Wir wiinschen guten Appetit!
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fiir Euren Besuch!

Es ist uns eine Herzenssache,
Euch mit ehrlicher, regionaler Kiiche
und badischer Gastfreundschaft zu verwohnen.

Wir freuen uns schon jetzt
auf Euren ndchsten Besuch
im s’Badisch!

BADISCHE GASTFREUNDSCHAFT % SEIT GENERATIONEN

v




